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PARA ARRANCAR

ENSALADILLA A SECAS
CREMA DE SALMOREJO DEL CHEF

ALINO DEL PIRULIN

MAR CRUJIENTE DE BACALAO (4 uds.)
CRUJIENTE DE MORCILLA (5uds.)

CRUJIENTE ITALIANO (Suds.)

CRUJIENTE DE PATE (5uds.)

CROQUETAS MUUU TAURINAS (5 uds))

TOUR DE CHOCOS (3 TIPOS) CON ALIOLI DE LIMA

RISQUETA DE ARROZ NEGRO CON NUCLEO DE
ALIOLI (4 uds.)

MATRIMONIO DE SARDINA Y ANCHOITA DEL
CANTABRICO CON BASE DEL PIQUILLO (2uds.)

TOSTA DE VENTRESCA CON TOMATE DE LA
TIERRA (2 uds.)

TOSTA DE BACALAO AHUMADO CON TOQUE DE
ALCAPARRA (2 uds.)

BOL DE GUACAMOLE CON CAMBA CRISTALY
TOSTA MEXICANA

JAMON IBERICO DE BELLOTA100%

TABLA DE IBERICOS

................... 350 €

................... 450€

i 00

5o DOHE

................... 300€

................... 300€

—-200€

...400€
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v t50 €

.. 450 €

e 100 S

................. 1900€

=19.00€

PARA COMPARTIR

ARROZ CON ASADURITAS (min 2 pax)

ARROZ CON PRESA IBERICA (min 2 pax)

ARROZ NEGRO CON ALIOLI DEL CHEF (min 4 pax)
ARROZ AL CARABINERO (min 4 pax)

RISOTTO A LA ANDALUZA

RISOTTO DE BOLETUS

...700€/pers.
...850€/pers.
...850€/pers.
.....aconsultar
...700€/pers.

<o 180€ pEFS.
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GAMBAS BLANCAS DE HUELVA (2009r) ) 18.00€
LUBINA A LA ESPALDA CON BASE DE VERDURITAS

BRASEADAS S i e n i f i e S S B0 Uy 2 K 900€
BACALAO GRATINADO CON ALIOLI DE MEMBRILLO ................ 900€
BACALAOALAVIZCAINA 950€
ATUN ENCEBOLLADO

VARIADODELMARSALADO 850€
TARTARDE SALMONCONAGUACATE 1200€
CORVINA ALAPLANCHAOFRITA 10.00€

PATA DE PULPO EN SU TERNURA CON BASE DE
CREMA PURE DEL CHEF

HAMBURGUESA DE ANGUS EN ALTURAYY
DENSIDAD

CARRILLADA DE TERNERA AL PEDRO XIMENEZ
PRESA IBERICA A LA PLANCHA
PINCHO DE TERNERA

PLUMA IBERICA BAJO LASCAS DE JAMON
TARTESSO

SOLOMILLO DE TERNERA ROSADA
SOLOMILLO DE VACA EN SU PUNTO
CHULETON ARGENTINO (sp 1kg)
PIERNA DE CORDERO (1ud.)

CHULETITA LECHAL DE CORDERO CON
REDUCCION DE VINAGRE DE MODENA

MAGRET DE PATO ACOMPANADO DE FRUTOS
ROJOS

COLA TAURINA A BAJATEMPERATURA

.................. 900€

.................. 900€

................. 13.00€

................. 13.00€

................. 13.00€



GUARNICIONES (INCLUIDAS)

VERDURITAS HORNEADAS

PATATITAS DEL CHEF

ATADITOS DE LATIERRA
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PARA REMATAR

TARTA DEQUESOCASERA 5.00€
LECHE FRITA 4.50€

FALSA TORRIJA DE PAN BRIOCHE BAJO BOLA DE
HELADO MANTECADO 5.00€

TARRO ARTESANO (EXISTENCIAS) 5.00€
ARROZ CON LECHE 4.00€

POSTRES MANU JARA SELECCION

D00 €

e t50 €

D00 €

= 2.00€

vt 00 €

.......... consultar
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